Doradca
smaku

Babeczki rabarbarowe z kakao i piniami

RENATA9
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
Sktadniki
jajko 3 sztuki
maka pszenna 1 szklanka
olej z pestek winogron 1/3 szklanki
cukier 1/2 szklanki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
kakao 1 tyzka
Dodatkowo
rabarbar 5 todyg
cukier 2 tyzeczki
orzeszki piniowe 30¢g
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Do naczynia wbi¢ cate jajka, dosypac cukier, zmiksowac.
KROK 2 Wsypa¢ make pszenng oraz proszek do pieczenia, ponownie zmiksowac.
KROK 3 Wlac olej z pestek winogron, znowu zmiksowac.
KROK 4 Dosypac ciemne kakao, caty czas miksowac.
KROK 5 Do matych foremek wtozy¢ papilotki, a nastepnie napeic je ciastem do potowy

wysokosci.



KROK 6 Wczesniej obrad i pokroi¢ rabarbar. Zmiesza¢ go z cukrem. Kawatki rabarbaru
powktadac do kazdej foremki.

KROK 7 Na wierzchu posypac orzeszkami piniowymi.
KROK 8 Wstawic do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C i piec babeczki przez 25 minut.
KROK 9 Upieczone babeczki wystudzi¢ na kratce.

KROK 10 Smacznego !



