Doradca
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Sernik z musem malinowym
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cukier waniliowy

KRYSTYNA32
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN

250 g

100 g

1 kg
1 szk
4 szt
lop

100 ml

100 g

1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

©

ILOSC
PORC]I
5+



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Forme do pieczenia o $rednicy 26 cm wytozy¢ papierem do pieczenia. Herbatniki
rozdrobni¢ w rozdrabniaczu. Masto roztopic¢ i przela¢ do herbatnikéw, wymieszac i
wytozy¢ dno tortownicy.

Twardg przetozy¢ do miski, dodad cukier i zmiksowad. Doda¢ Smietane oraz budyn i
catos¢ chwile zmiksowad. Nastepie do masy twarogowej dodawad caty czas miksujgc
po jednym jajku. Mase wyla¢ na herbatniki.

Maliny zmiksowa¢, nastepnie przetrzec przez sitko aby usung¢ ziarnka. Dodad cukier i
wymiesza¢. Na masie serowej wyktadac tyzeczka mus malinowy.

Druga strong tyzeczki (najlepiej wykataczka) zrobic¢ kilkanascie 6semek aby
rozprowadzi¢ mus malinowy.

Piec 60 minut w temperaturze 170 stopni. Po ostudzeniu sernik posypa¢ cukrem
waniliowym.



