Doradca
smaku

Banoffee

DORADCA SMAKU

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
herbatniki 1504¢
masto 7549
banan 3
$mietana 30% 200 ml
cynamon 1 laska
kajmak 1 puszka
czekolada gorzka 3 kostki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Herbatniki przetozy¢ do blendera i zmieli¢ na gtadka mase.

2. Nastepnie w garnku roztopi¢ masto i doda¢ do herbatnikéw.

3. Wymieszac wszystko razem do momentu, az masto potaczy sie z herbatnikami.

4. Catosc¢ przetozy¢ do foremki na tarte i dobrze ubi¢ reka.

5. Tak przygotowany spdd wtozy¢ do lodéwki na 20 minut.

6. Ubi¢ stodka Smietanke na sztywno.

7. Banany obrac ze skérki i pokroi¢ w plasterki.

8. Gdy spdd bedzie sztywny utozy¢ na nim banany, mase kajmakowa i bitg Smietane.

9. Catos¢ posypac startg czekolada i wtozy¢ do lodéwki na ok. 30 minut.



