Doradca
smaku

Satatka z ogdrkéw z cebulg na zime

IZOLDAAAG6
— CZAS ILOSC
‘ PRZYG_OTOWANIA @ PORCJI
POWYZE] 1H 5+
SKELADNIKI
ogorek 2 kg
ocet 10 % 1 szklanka
cukier 1 szklanka
sol 2 tyzeczka
Pieprz czarny mielony Prymat 2 tyzeczka
cebula 3 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogorki umy¢ i pokroi¢ w plasterki 9nie za cienkie) wraz ze skérka, cebule takze pokroi¢ w plasterki,
wymieszac¢ z ogérkami, zalac¢ to octem wymieszanym z cukrem pieprzem i sola. pozostawi¢ na min

.....

zalewq), zakreci¢. tak przygotowane stoiki pasteryzowac¢ (gotowac) 7 minut.



