
Sernik z figami i chia

RENATA9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Spód

herbatniki kruche wg uznania

 

Masa serowa

ser biały mielony 450 g

cukier puder 70 g

jajko 4 sztuki

budyń waniliowy bez cukru 1 opakowanie

 

Dodatkowo

likier amaretto 2 łyżki

 

Bakalie

figi suszone 200 g

nasiona chia 3 łyżki

 

Posypka

cukier puder wg uznania

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA



Kroki postępowania

KROK 1 Średnią tortownicę wyłożyć papierem do pieczenia, a na papier poukładać kruche
herbatniki.

KROK 2 Do miski włożyć wszystkie składniki na masę serową i dokładnie zmiksować.

KROK 3 Do zmiksowanej masy wlać likier amaretto i znowu zmiksować.

KROK 4 Wsypać nasiona chia i ponownie zmiksować.

KROK 5 Suszone figi pokroić na mniejsze części i dodać do masy serowej, wymieszać
łopatką.

KROK 6 Całość przelać do średniej tortownicy.

KROK 7 Włożyć do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C i piec przez 45 minut.

KROK 8 Upieczony sernik pozostawić do ostygnięcia w uchylonym piekarniku.

KROK 9 Chłodny sernik oprószyć cukrem pudrem.

KROK 10 Smacznego !


