Doradca
smaku

Pierogi leniwe

MYSIUNIA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
jajko 3
maka pszenna 15 dag
sol szcypta
masto 2 tyzki
Smietana 30% 2 szklanki
cukier
twarédg 50 (péttiusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z bialek ubic sztywnga piane. Masto utrzec z zéttkami dodajac ser. Potagczyc z maka i piang z biatek,
lekko posolic. Formowac podtuzne watki (jak na kopytka), lekko sptaszczac i ukosnie kroic.
Ugotowac w lekko osolonej wodzie. sos Smietane gotowac razem z cukrem az zrobi sie gesta, taka
kréwka, pamietajac o ciaglym mieszaniu kluseczki réwnie dobrze smakuja z jogurtem, albo
$mietana wymieszang z soskiem owocowym:)



