
Kartoflanka

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki 4 szt

pietruszka 1 szt

marchewka 2 szt

cebula 1 szt

Liść laurowy suszony Prymat 1 szt

śmietana 4-5 łyżek

koper siekany 1 łyżka

sól do smaku

pieprz do smaku

bulion 1 kostka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wlać litr wody, dodać 2 kostki bulionowe, ziemniaki i 1 marchewkę pokrojoną w kostkę,
drugą marchewkę i pietruszkę zetrzeć na tarce o grubych oczkach, dodać listek laurowy i gotować
wszystko razem przez 10 minut. Następnie dołożyć cebulę pokrojoną w kostkę i gotować około 10
minut. Gdy ziemniaki są miękkie dodać śmietanę, zagotować, przyprawić do smaku i posypać
koperkiem.


