Doradca
smaku

Szneki z serem i Sliwka

SKEADNIKI

Lista sktadnikow
maka pszenna
z6ttko jajek
cukier

mleko ciepte
masto

drozdze

sol

masa serowa
cukier puder
ser biaty

z6ttko jajek

pozostate
sliwki

cukier puder
z6ttko jajek

mleko

kruszonka

masto

=1 Mysza7s

|

A

g — CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

500 g typ 500
4 sztuki

1/2 szklanki

1 szklanki

2 tyzki

2 dkg

1 szczypta

1/3 szklanki
40 dkg

2 sztuka

20 dkg
1 do posypania
1 sztuka

1 tyzka

1tyzka
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cukier

1 tyzka

maka pszenna 2 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Ser:

Ser, cukier puder, zéttka miksuje blenderem az masa bedzie puszysta i dobrze
zmiksowana a ser nie bedzie miat grudek.

Do miski przektadam drozdze, wlewam kilka tyzek mleka letniego, dodaje dwie tyzki
maki, szczypte cukru i mieszam. Zaczyn ma mie¢ konsystencje kwasnej Smietany.
Odstawiam na 30 minut pod przykryciem do wyrosniecia. Do zaczynu przesiewam
reszte maki, dodaje reszte mleka letniego, sél. Zéttka ubijam mikserem z cukrem,
dodaje do ciasta. Cato$¢ wyrabiam mikserem. Na koncu dodaje roztopione i
wystudzone masto i dalej ciasto wyrabiam.Odstawiam przykryte Sciereczka w ciepte
miejsce na okoto péttorej godziny do wyrosniecia.

Po tym czasie wyktadam ciasto na deske podsypana maka, zagniatam rekoma,
formuje watek z ktérego odkrawam kawatki ciasta. Formuje z nich kulki, uktadam na
blaszce wysmarowanej. Ciasto urosnie, dlatego nalezy zachowa¢ duze odstepy.
Zostawiam do wyrosniecia

Do miski przesiewam make, dodaje masto i zagniatam palcami. Na koAcu dodaje
cukier i tgcze sktadniki na kruszonke.

Ser zblendowany na puszysta mase.

Spodem szklanki robie wgtebienia w kulach ciasta, przyciskajac ja mocno do blaszki.
Ser wyktadam do wgtebien, uktadam czastki Sliwek, dodaje kruszonke.

Drozdzowi przed pieczeniem smaruje zéttkiem rozbettanym z mlekiem. Wstawiam do
nagrzanego piekarnika géra dél temp 170 stopni na 25 minut az sie zrumienia.

Kruszonka:



