Doradca
smaku

krokiet z grzybami

MYSIUNIA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
nalesniki 35 sztuk
pieczarki 40 dag
kapusta kiszona 40 dag
jajko 2
cebule 2
margaryna 4 tyzki

Butka tarta klasyczna Prymat

jajko 5 do panierki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kapuste drobno kroimy w kostke i gotujemy do miekkosci, pieczarki jesli sa male kroimy w
pétplasterki, jesli duze w cienka kostke i dusimy do miekkosci na 2 tyzkach margaryny. Cebulke
kroimy w drobniutka kostke i smazymy na pozostalym ttuszczu. gdy wszystko jest miekkie faczymy
ze soba dajem jajka i doprawiamy, doktadnie mieszamy. ze skladnikdw na nalesniki wyrabiamy
cioasto i smazymy nalesniki (wychodzi ok 20 sztuk) farsz nakladamy na srodek nalesnika i
skladamy w kopertke, panierujemy w jaku i butce, smazymy.



