Doradca
smaku

Lukrowana baba na majonezie

SKEADNIKI

Sktadniki

jajko

cukier krysztat
cukier waniliowy
maka krupczatka
proszek do pieczenia
maka ziemniaczana
majonez

migdaty

nasiona chia

Lukier
sok z cytryny

cukier puder

Dodatkowo

mango
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- CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

4 sztuki

1/2 szklanki

1 opakowanie
1 szklanka

1 tyzeczka

3 tyzki

2 1/2 tyzki
mielone 2 tyzki

2 tyzki

1/2 sztuki

10 tyzeczek

kuleczki o smaku mango 40 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
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KROK 10

KROK 11

KROK 12

Whi¢ do naczynia cate jajka i dosypac cukier, zmiksowac.

Dosypac cukier waniliowy i ponownie zmiksowac.

Wsypa¢ make krupczatke i proszek do pieczenia, zmiksowac.
Dosypa¢ make ziemniaczang i znowu zmiksowac.

Doda¢ majonez, za kazdym razem miksowac.

Dosypac zmielone migdaty, zmiksowac.

Ciasto podzieli¢ na potowe i do jednej czesci dosypac nasiona chia.

Do formy silikonowej z kominem wla¢ najpierw cze$¢ jasnego ciasta, a potem
dolewac ciasto z chia.

Wiozy¢ do piekarnika nagrzanego do 170 stopni C i piec przez 40 - 45 minut.
Wystudzi¢ babke. Zrobic lukier: sok wymiesza¢ z cukrem pudrem.
Polukrowa¢ babke.

Posypac wierzch kuleczkami o smaku mango. Smacznego !



