Doradca
smaku

Ciemna babka z kandyzowanymi owocami

RENATA9
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKELADNIKI

Skladniki
jajko 4 sztuki
cukier brazowy 1/2 szklanki
cukier waniliowy 1 opakowanie
maka pszenna typ 650 1 szklanka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
maka ziemniaczana 3 tyzki
majonez 2 1/2 tyzki
kakao 1 tyzka
Owoce
owoce kandyzowane 100 g
Dodatkowo
masto wg uznania do wysmarowania foremki
Butka tarta klasyczna Prymat wg uznania do wysmarowania foremki
Posypka

cukier puder wg uznania



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4
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KROK 7

KROK 8

KROK 9

KROK 10

KROK 11

Do naczynia wbi¢ cate jajka, dosypa¢ cukier brazowy i waniliowy, zmiksowac.
Dosypa¢ make pszenng i znowu zmiksowac.

Wsypac make ziemniaczang, za kazdym razem miksowac.

Dosypa¢ ciemne kakao, zmiksowac.

Na koncu wsypac proszek do pieczenia, doktadnie zmiksowac.

Doda¢ majonez, zmiksowac.

Wysmarowad¢ mastem i posypac butka tartg forme z kominem. Nastepnie przela
ciasto.

Na wierzch powrzucac owoce kandyzowane.
Wstawic do piekarnika nagrzanego do 170 stopni C i piec przez 45 minut.
Chtodna babke posypa¢ cukrem pudrem.

Smacznego !



