Gyros z serowym rawioli

SKEADNIKI

piersi z kurczaka
rawioli z serem
kukurydzy
pomidory

zé6tta papryka
ogorki kiszone
majonezu

olej sezamowy
cebula biata

ketchup

Pieprz czarny mielony Prymat

przyprawa kebab- gyros Prymat

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Piersi z kurczaka oczysci¢, umy¢ i osuszy¢. Pokroi¢ w grubg kostke, wymieszac z przyprawg kebab-gyros i odstawic,
najlepiej na catg noc, w chtodne miejsce.

Doradca

smaku

AGNIESZKA_B

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1/2 kg

15 dag
poszka

2

1

3

6 tyzek
do smazenia
1

6 tyzek
do smaku
do smaku

do smaku

©

ILOSC
PORCJI
5+

Makaron ugotowa¢ wedtug przepisu na opakowaniu. Ostudzi¢. Mieso podsmazy¢ na oleju, aby byto miekkie.

Usmazone kawatki kurczaka roztozy¢ na reczniku papierowym, aby \"pozby¢ sie \" pozostatego ttuszczu. Kukurydze

odsaczy¢ na sitku. Umyte pomidory i papryke pokroi¢ w kostke, ogérki w paski, a obrang cebule drobno posiekad.

W naczyniu wymiesza¢ majonez, ketchup oraz sél i pieprz. Tak przygotowany sos wymieszac ze wszystkimi
sktadnikami. Wstawi¢ do lodéwki, aby satatka nabrata smaku.






