Doradca
smaku

Serowe placuszki z sosem czereSniowym

@ W myszars

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

skdérka pomaranczowa

masto klarowane

Sos czeresniowy:
czeresnie

miod

cynamon
kardamon

cytryna

maka ziemniaczana
woda

cukier puder

mieta

:_- et
SKEADNIKI
twardg 250 ¢
maka ryzowa 3 tyzki
jajko 3 sztuki
miéd 1 tyzka

1 tyzeczka tarta

1 tyzka

1 szklanka wydrylowana
1 tyzka

1 szczypta

1 szczypta

1 tyzka

1 tyzeczka

1/2 szklanki

1 tyzka

1 do dekoracji

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania



KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

Z6ttka oddzielam od biatek. Do miski przektadam ser, dodaje zéttka, midd i miksuje
blenderem az ser zrobi sie gtadki.

Dodaje make, skérke pomaranczowa i mieszam.
Mikserem ubijam biatka na sztywna piane.
Dodaje do sera i mieszam juz tyzka.

Czeresnie przektadam do rondelka, dodaje cynamon, kardamon, miéd, sok z cytryny,
potowe wody z 1/2 szklanki i przesmazam na wolnym ogniu az beda miekkie. W
reszcie wody rozrabiam make ziemniaczang i wlewam do gotujacych sie czeresni.
Gotuje az zgestnieja. Placuszki podaje z sosem i posypuje pudrem, dekoruje mieta.

Placuszki naktadam tyzka na patelnie, smaze na rozgrzanym masle z kazdej strony
okoto dwie minuty.



