Doradca

smaku
Ciasto Toffi
EWA99
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 1-2
SKEADNIKI

Maka Przeenna 50 dag
cukier puder 0,5 szkl
midd pitny 15dag
jajko 2szt
kostka margaryny 0,5
cukier waniliowy 1szt
$mietana 0,5
mleko

Zelatyna wieprzowa Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z wyzej wymienionych skfadnikéw nalezy rozgnies¢ ciasto. Ciasto te nalezy podzielic na 2 réwne
czesci.Dwa identyczne prostokaty formy posmarowaé margaryna i wytozy¢ papierem do pieczenia.
Nalezy ciasto to piec przez 15 min piekraniku w temp 200C. Smietane ubi¢ na puszystg mase. a
mleko z wodga na w puszce wstawi¢ do garnka z wodga i gotowad przez 3 godz. Po tym wszystkim
nalezy dodac zelatyne (ktéra wczesniej rozpusciliSmy) Kremem nalezy przetozy¢ dwa wczesniej
upieczone ciasta< na samym wierzchu ciasta trzeba rozmarowac tzw tofii(czyli to co powstato z
mleka)samym koncu posypac pisiekanymi orzechami



