Doradca

smaku
Sos grzybowy z serem
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
borowinki 20 dag
masto 1 tyzka
maka 1 tyzka
wywar z warzyw 3/4 szklanki
cebula 1 szt
$mietana 4 tyzki
sol do smaku
pieprz do smaku
ser z6tty 3 (tarty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyte grzyby drobno poszatkowaé, cebule utrze¢ na tarce o grubych otworach i lekko zrumieni¢
na ttuszczu. Dodac¢ przygotowane grzyby, osoli¢ i lekko skrapiajgc wodg dusi¢ do miekkosci,
mieszajac do czasu do czasu. Miekkie oprészy¢ maka, dodac ser i mieszajgc dodawac powoli
wywar z warzyw. Doprowadzi¢ do wrzenia, wla¢ $mietane, przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
Podawac do potraw miesnych, macznych i kasz.



