Doradca

smaku
pieczarki
MYSIUNIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

pieczarki 4 kg
cebule 8
woda 7 szklanek
ocet 2 szklanka
cukier 2 tyzki
sol 2 tyzki
ziele angielskie 4
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

pieczarki jesli sa duze kroimy na potdwki, jesli mate to dajemy w catosci do wrzacej wody razem z
cebula pokorojona w krazki i gotujemy ok 5 minut. odcedzamy i gorgce wrzucamy do gorgcej
zalewy octowej (nie gotujemy juz). przekladamy do stoiczkéw, z jednej porcji wychodzi ok 15
matych stoikéw



