Doradca
smaku

Z ricottg i czekolada, czyli babeczki zwane tez muffinkami
;)

MALINKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!

15 MIN 5+

SKELADNIKI

maka pszenna 1 1/3 szklanki
cukier puder 1/2 szklanki
jajko 1 szt

olej 1/4 szklanki
mleko 1/2 szklanki
proszek do pieczenia 1 1/2 tyzeczki
ser ricotta 200 ¢
czekolada mleczna 100 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 Cukier wymieszac z jajem.

KROK 2 Doda¢ pozostate sktadniki, w tym potowe czekolady startg na duzych oczkach,
wymieszac.

KROK 3 Ciasto naktada¢ do papilotek do 2/3 wysokosci.
KROK 4 Piec w temp. 175 stopni przez ok. 25-30 min.

KROK 5 Pozostata czekolade rozpusci¢ w kapieli wodnej, polewad ostudzone muffinki i
posypac kolorowymi cukierkami.
SMACZNEGO!



