Doradca
smaku

Bagietka z serem wedzonym i boczkiem

ALEKSANDRA55
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

4 plasterki boczku

kawatek zéttego, wedzonego sera
Pieprz czarny ziarnisty Prymat
oliwka z oliwek

marynowana ostra papryczka

bagietka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Boczek kroimy w kosteczke, podsmazamy na suchej patelni. Boczek odsaczyc na papierowym
reczniku. Papryczke posieka¢ w drobna kosteczke wymiesza¢ z boczkiem, doprawi¢ swiezo
zmielonym pieprzem. Bagietke podzieli¢ na kromki, skropi¢ lekko oliwg z oliwek, natozy¢ boczek z
papryka, przykry¢ plastrem zéttego, wedzonego sera. Zapec w piekarniku (10-15 minut 180-190
st.C).



