Doradca
smaku

Satatka z granatem

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 1-2

SKEADNIKI

granat 1
Sdl morska jodowana drobnoziarnista Prymat

ser feta 50¢
pomarancza 1

Ziota prowansalskie suszone Prymat

oliwa 1 tyzeczka
lis¢ miety kilka
pieprz szczypta
cebula czerwona 1
orzechy wioskie 20 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do miski wiozy¢ pestki granatu, doprawic solg morska i doda¢ pokrojony w kostke ser feta.
Pomarahcze obrad i ostrym nozem wykroi¢ czastki pomiedzy btonami.

Nastepnie dodac¢ je do satatki z odrobing oliwy z oliwek i doprawi¢ swiezo zmielonym pieprzem.
Doda¢ czerwong cebulke pokrojong w pidrka, orzechy wtoskie i kilka listkow miety.

Catos¢ doktadnie wymieszac.



