Doradca

smaku
Ciasto Rafaello
EWA99
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
cukier drobny 1,5
maka pszenna 1,5
maka ziemniaczna 1,5
mleko 3,2% 1 szkl
z6ttko jajek 1szt

cukier wanilinowy
budyn kokosowy 1szt

kokos 1 paczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Péttorej szklani cukru, zéttko, cukier waniliowy , make pszenng i ziemniaczang oraz szklanke mleka
wymiesza¢ w garnku, zgotowac 2 szklanki mleka do niej doda¢ zmiksowang mase oraz paczke
kokosu (10 dag) Gotowac tg mase az nie zgestnieje . Powstaty budyn, ktéry ostygt potgczyc z
mastem (najlepiej aby byto to roslinne) w przypadku braku Kasia. Na samym koicu doda¢ péttore;
paczki kokosu. Nastepnie na $redniej blaszce uktadac¢ warstwe krakerséw(najlepiej aby byty to
lajkonik- te sie nie famig ) krakersy-masa-krakersy-masa-krakersy-masa (ilo$¢ warstw ok.4-5) Na
samym koncu posypujemy koncdéwka kokosu jaka nam zostata oraz rozdrabiamy ze 3-4 krakersy i
posypujemy . Gotowe ciasto dajemy na 2-3 godzinki do lodéwki.



