Doradca
smaku

Kulebiak z kapustg i pieczarkami
GOOFY9

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
mleko 1 szklanka
olej 7 tyzek
maka 2 szklanki
drozdze 5 dag
z6ttko jajek 4 sztuki
sol
cukier 2 tyzki
pieczarki 40 dag
cebula biata 2 sztuki

kapusta kiszona 40 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z drozdzy, cukru i potowy mleka zrobi¢ rozczyn. Doktadnie wymieszac i odstawi¢ na ok. 30 min w
ciepte miejsce. Przygotowany zaczyn tgczymy z maka i przygotowujemy ciasto drozdzowe.
Odstawiamy w ciepte miejsce do wyrosniecia.

Farsz: Pokrojona drobno cebule zeszkli¢ na masle. pieczarki kroimy w plasterki i przesmazamy na
oleju. Po ok. 15 min do pieczarek dodajemy posiekana drobno kapuste kiszong i cebule.
Doprawiamy do smaku.

Kiedy juz wyrosnie rozrabiamy ponownie i dzielimy na dwie cze$ci. Rozwatkowujemy. Pierwszy
placek ktadziemy na blaszce a na niego farsz, przykrywamy farsz drugim plackiem. Odstawiamy do
wyrosniecia. Pieczemy



