
Pikantne leniwe pierogi

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

biały ser 50 dag

mąka 4 łyżki

jajko 2 sztuki

cebula 1 sztuka

sól do smaku

pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser mielimy razem z cebulą , dodajemy jajka i mąkę , mieszamy , doprawiamy solą i pieprzem.
Ciasto zagniatamy , formujemy wałeczki o średnicy 3 cm. Lekko spłaszczyć i kroić ukośne kluski.
Wrzucamy na wrzącą , osoloną wodę i gotujemy 3 minuty. Podajemy polane zrumienionym
boczkiem.


