Doradca

smaku

Cukinia w panierce z papryka mielong

SKEADNIKI

cukinia

butka tarta pikantna
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jajko
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Butke tartg wymieszac z papryka w jednej miseczce. W kolejnej miseczce roztrzepujemy jajka.
Cukinie starannie myjemy a nastepnie kroimy w plasterki. Cukinie moczy¢ w jaku a nastepnie

panierowac w bulce tartej z papryka. Gotowe smazymy na ztoty kolorek. Smacznego !!



