Doradca

smaku
Pierozki syberyjskie
HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
maka 60 dag
woda 8 tyzek

so6l do smaku

mieso mielone - mieszane 60 dag
jajko 2 sztuki
masto 1 tyzka
koperek 2 tyzki

czosnek 2 zabki

pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki , jajka, wody zarabiamy ciasto z sola do smaku. Odktadamy na godzine. Czosnek i cebule
siekamy i podsmazamy na masle. Dodajemy do miesa oraz jajko , koperek posiekany, doprawiamy
solg i pieprzem. Wyrabiamy. Ciasto rozwatkowaé na cienki placek i kroi¢ kwadraty. Na kazdy
kwadrat ktadziemy farsz i zlepiamy tréjkatne pierozki. Gotujemy we wrzacej wodzie z dodatkiem 3
tyzek oleju ok 10 minut.



