
Babka z kaszy jaglanej

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kasza jaglana 25 dag

słonina 10 dag

koperek 2 łyżki

sól do smaku

cukier 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kaszę gotujemy na sypko we wrzącej osolonej wodzie. Doprawiamy solą i cukrem, mieszamy z
posiekanym koperkiem. Naczynie do zapiekania wykładamy plasterkami słoniny i wykładamy
kaszę. Zapiekamy 30 minut w temperaturze 200 stopni. Polewamy stopioną słoniną . Podajemy
jako dodatek do duszonego mięsa


