
Placek po węgiersku

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki 1 kg

mąka 4 łyżki

wołowina bez kości 75 dag

papryka czerwona 3 sztuki

pieczarki 15 dag

cebula 3 sztuki

sól do smaku

pieprz do smaku

olej do smażenia

jajko 1 sztuka

Papryka ostra mielona Prymat 1/2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki trzemy na tarce , odsączamy nadmiar wody. Dodajemy mąkę i jajko, wyrabiamy masę i
smażymy na dużej patelni duże placki. Wołowinę kroimy w drobną kostkę, obtaczamy w mące i
obsmażamy. Cebulę oraz pieczarki kroimy w kostkę dodajemy do mięsa i smażymy. Przyprawiamy
do smaku. Placki smarujemy farszem , składamy na pół.


