Doradca

smaku
Wotowina inaczej
AGATA17KO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 3-4
SKEADNIKI
wotowina bez kosci 75 dag
olej 4 tyzki
cebula 3 sztuki
czosnek
przyprawa uniwersalna Kucharek 1 tyzka
pieprz, sol
Lis¢ laurowy suszony Prymat
rozmaryn
biate wino 1/2 szklanki
ziemniaki 40 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do brytfanny wlej olej, utozy¢ na nim warstwe pokrojonej w paski cebuli, roztarty czosnek, posypac
papryke, a nastepnie potozy¢ warstwe wotowiny pokrojonej w plastry. Mieso posypa¢ wegetq i
pieprzem, ponownie utozy¢ warstwe cebuli i tak na zmiane. Do ostatniej cebuli dodac listek
laurowy i rozmaryn. Zala¢ wszystko niewielka iloscig wody, nieco posoli¢ i gotowaé pod
przykryciem na srednim ogniu. Po godzinie gotowania wla¢ wino, doda¢ pokrojone w kostke
ziemniaki i gotowac jeszcze pél godziny. Potrawe te mozna gotowaé w szybkowarze.



