Doradca
smaku

Wielkanoc: Keks

DORADCA SMAKU

maka tortowa

S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat
proszek do pieczenia

wanilia laska Prymat

rum

rodzynki

wisnie kandyzowane

ananas kandyzowany

orzechy

Lukier:
cukier puder
sok z pomaranczy

woda

325 graméw
0,5 tyzeczki
1,5 tyzeczki
1 sztuka

2 tyzki

50 graméw
50 graméw
50 graméw

do dekoracji

150 graméw

3-4 tyzki

tyzka opcjonalnie

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
POWYZE) 1H 3-4
SKEADNIKI
Sktadniki:
twardg 115 gramoéw
cukier 280 graméw
masto 225 graméw
jajko 4 sztuki



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Owoce zala¢ wrzatkiem, odstawi¢ na 15 minut i odcedzi¢. W misce wymieszaé make z solg i
proszkiem do pieczenia. W drugiej misce utrze¢ masto z cukrem, nasionkami z laski wanilii, rumem
i twarogiem. Do masy serowej dodac jaja i doktadnie wymieszaé. Na koniec doda¢ odsgczone
owoce, make i doktadnie potgczy¢ sktadniki.

Ciasto przetozy¢ do foremki (kekséwki) nasmarowanej mastem i posypanej maka. Piec okoto 60-80
minut w piekarniku nagrzanym do 170 stopni do tzw. suchego patyczka. Ciasto pozostawi¢ do
ostygniecia.

Przygotowanie lukru:

Cukier puder wymieszaé z sokiem z pomaranczy az otrzymamy jednolita mase. Jesli lukier jest za
gesty mozna dodad odrobine wody. Lukrem pola¢ zimne ciasto i udekorowac.



