Doradca
smaku

SZARLOTKA.

IZABELA KAMILA

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka typ 450 4 szkl.
jajko 2-4 szt.
cukier 2 szkl.
margaryna 250 gr.
proszek do pieczenia 1-2 tyzecz.
jabtka 2 kag.
cynamon Prymat do smaku

Butka tarta klasyczna Prymat 6 tyz.

woda 1 szkl.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do miski wsypa¢ make, potowe cukru, proszek, jajka, margaryne - zagnies¢ kruche ciasto, podzieli¢
na 2 kule i dobrze schtodzi¢.

Jabtka umy¢, obrad ze skéry, zetrze¢ na tarce.Przetozy¢ do garnuszka, podlac szkl. wody,.Dusi¢, az
sie rozpadna, na koniec dodad pozostaty cukier, cynamon-wymieszaé, pozostawi¢ chwile na ogniu.
Zimne ciasto , 1 cze$¢ zetrze¢ do duzej, wysmarowanej olejem blachy , posypa¢ delikatnie butka
tarta (mozna podpiec sam spdd ciasta).Na to wytozy¢ nawet gorace jabtka, i tg warstwe tez
posypac butka tartg.Zetrze¢ 2 czes¢ ciasta.

Upiec w ok 200\"C przez 30-40 min.

Mozna posypac cukrem pudrem lub ozdobi¢ polewa.

Smacznego!



