Doradca
smaku

satatka z serem kozim i pomarancza

WIESLAWAL

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI

zielone sataty - rukola, roszponka, lollo bianco 1lop

pokruszony ser kozi

buraki czerwone 1szt
pomarancza 1 szt
cebula biata 1 szt

olej rzepakowy 5 tyzek
cukier puder 1 tyzeczka
sok z cytryny 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Buraczka ugotowac ,wystudzic¢ i obrac.Pokroi¢ w cienkie plasterki.Pomaranicze obra¢ i pokroi¢ na
czastki. Cebule obra¢ i pokroi¢ w talarki.

Safate wytozy¢ na pdtmisek na wierzch wytozy¢ plasterki buraka,pokruszy¢ ser,doda¢ czastki
pomaranczy i na wierzch cebulke

Olej wymiesza¢ z cukrem i cytryng.Sosem polac salatke.



