
pomidory z papryka na ostro

SYLWIA78

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

pomidory żółte 1 kg

pomidorey czerwone 1 kg

papryka 2 szt

czosnek 12 zabków

chilii 4 szt

woda 4 szk

Pieprz czarny ziarnisty Prymat

ocet 1,5 szk

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

pomidory i papryke oczyszczamy i kroimy na cienkie czastki.Czosnek kroimy w kosteczke.Straczki
chili drobno kroimy.Czerwone pomidory mieszamy z czosnkiem a żółte z chili.Zalewamy goraca
woda z octem i przyprawiona do smaku sola oraz cukrem.Słoiki szczelnie zakrecamy i
pasteryzujemy około 15 minut.


