Doradca

smaku
Zupa pomidorowa na ostro
RENATAZ-ET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
pomidory 1 kg
wtoszczyzna 1 peczek
cebula biata 1 szt
$mietana 2-3 tyzki
masto 2 tyzki
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 szt
papryczka chili 1 szt
sol
pieprz
wino biate wytrawne 0,5 szklanki
estragon 1 tyzeczka
Owoc jatowca caty Prymat 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondlu rozgrza¢ masto, witozy¢ pomidory i dusi¢ ok pét godziny. Doda¢ obrang cebule,
wtoszczyzne, papryczke chilli, podla¢ 2 szklankami wody jeszcze chwile gotowad. Wlaé pét szklanki
wina, dodac listek laurowy, przykry¢ i gotowac okoto 15 minut. Przetrze¢ zupe przez geste sitko,
doda¢ jagody jatowca, zagotowad, doprawi¢ do smaku, posypac estragonem.

Na talerzu doda¢ smietane.



