Doradca
smaku

Sledzie Eli 3

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

majonez tradycyjny 4 tyzki

Smietana kwasna 18 % 400 ml

Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 sztuki

cebula czerwona 2 sztuki

Ziele angielskie cate Prymat 4 ziarenka

Sledzie 1 (solone, ptaty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymoczone ptaty pokroi¢ w paski,cebule posieka¢,dodac ziele angielskie,liscie
laurowe,pieprz,$Smietane,majonez i wymiesza¢.Wstawi¢ na noc do lodéwki,zeby sie
przegryzty.Smacznego!



