Doradca

smaku
Kruche pierozki z jabtkami
AGNIESZKA/PICOLA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
maka ziemniaczana 3/4 szklanki
cukier 3/4 szklanki
jajko 1 szt
$mietana 1/2 szklanki
proszek do pieczenia 1 tyzka
cukier wanilinowy 1 opakowanie
margaryna 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymiesza¢ na stolnicy obie maki, doda¢ reszte sktadnikdéw , zostawiajac tylko potowe cukru i
cukier wanilinowy. Ciasto dobrze wyrobi¢ (gdyby byto za geste dodad troche wody) Po wyrobieniu
ciasto rozwatkowac na placki o grubosci 0,5 cm i pokroi¢ w pasy o szerokosci 3-4 cm. Na tych
pasach oktada¢ obrane, wydrazona i pokrojone na 8 czesci jabtka (wczesniej kazdg czastke jabtka
obtoczy¢ w cukrze). Paski ciasta zalepia¢ na wierzchu i kroi¢ tak aby kazdy kawatek zawierat
czastke jabtka. Zalepi¢ brzegi (boki) pierozkéw, uktadac na blasze wysmarowanej margaryng piec
25 minut w gorgcym piekarniku. Jeszcze cieple posypac¢ cukrem waniliowym



