
Pomidorowa pasta ze śliwkami

MARGO1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

pomidory 2 kg

węgierki 1 kg

cebula biała 1\\2 kg

ząbki czosnku 4

cukier 1 .l

pieprz mielony Prymat

Papryka słodka mielona Prymat

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pomidory kroimy i dusimy ,dajemy cebulę pokrojoną . Powinna nam wyjśc pasta, którą przecieramy
przez sito. Ze śliwek wyjmujemy pestki i dusimy, również przecieramy przez sito i dodajemy z
pomidorami,wtedy dajemy czosnek, zmiażdzony, cukier ,sól, i przyprawy. Dusimy aż się
zagęści.Gorące przekładamy do słoików.


