
jagodowa nalewka

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wino białe wytrawne 1 litr

jagody 1 kilogram

cukier 700 gram

wódka 250 mililitrów

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jagody myjemy, zasypujemy cukrem zalewmy winem ,szczelnie zamykamy. Odstawiamy w ciepłe
miejsce na 2 tygodnie. Po tym czasie odcedzamy. Powstały płyn łączymy z wódką . Mięsmy
rozlewamy do butelek, odtawiamy na pół roku.


