Doradca
smaku

Zapiekanka ziemniaczana z pieczarkami i kietbasg

HABIBI
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

ziemniaki 500 ¢

pieczarki 500 ¢

papryka czerwona 1 duza

cebula biata 2-3 duze

kietbasa slaska 400 g

jajko 4-5 szt.

ser z6tty 150-200 g

Pieprz czarny mielony Prymat

Sél czosnkowa jodowana Prymat

przyprawa w ptynie

ziota

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Kietbase pokroi¢ w pétplasterki i obsmazy¢ na oleju lub smalcu.

Dodac¢ cebule pokrojong w pidrka i razem chwile podsmazyc¢.

Po kilku minutach doda¢ papryke pokrojong w paski.

Ziemniaki obrac i pokroi¢ w cienkie plasterki (1-2 mm). Posoli¢ i wymieszac.

Do ziemniakéw dodac przesmazone warzywa z kietbasg oraz podduszone pieczarki.
Doprawi¢ do smaku pieprzem, przyprawa w ptynie oraz ew. ulubionymi ziotami.



KROK 6 Przetozy¢ do naczynia zaroodpornego i wyréwnaé powierzchnie.
Nakry¢ i wstawi¢ do gorgcego piekarnika na 30 minut.
Po tym czasie wlad roztrzepane jajka i zapieka¢ jeszcze 10-15 minut pod przykryciem.

KROK 7 Gotowg zapiekanke posypac utartym lub drobno pokrojonym zéttym serem, nakry¢ i
wstawi¢ do piekarnika na kilka minut.

KROK 8 Zapiekanka jest gotowa, kiedy ser sie rozpusci.



