Doradca
smaku

Zupa pomidorowa

W e MISIA53

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

przyprawa uniwersalna
1/3 szklanki Smietany 1 tyzka niepelna maki

kosci schabowe 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Optukane kosci wrzucamy do garnka , wode lekko solimy i gotujemy.Makaron gotujemy w
odzdzielnym garnku.. Jarzynke oczyszczamy i wrzucamy do zupy.Dodajemy listek laur. i ziele ang. ,
vegete.Sparzone pomidory kroimy do rondelka , Gotujemy do momentu az zmiekna i dadzg sie
przetrzed przez sito i wlewamy do zupy.Gdy mieso odchodzi od kos$ci obieramy je i wrzucamy do
wywaru. Smietane roztrzepujemy z maka podprawiamy zupke , dosmaczamy solg ,pieprzem i
koniecznie cukrem.ja daje sporo , wtedy zupka jest taka winna. Posypujemy natka . makaron
dajemy do garnka do wywaru badz naktadamy na talerze i zalewamy zupka.Z dojrzatych
miesistych pomidordéw i dobrze dosmaczona jest naprawde pyszna!



