Doradca
smaku

OGORKI Z ZALEWIE StODKO-KWASNE]

AGNIESZKA214
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
ogorki 4,5 kg
woda 9 szkl
ocet 2 szkl
cukier 10 tyz
sol 1,5tyz
przypraw ado kwaszenia ogorkow 1
cebula 2 szt
marchew 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogorki umy¢ , marchew oczysci¢, cebule obraé- warzywa pokroi¢ w talarki. Ogérki utozy¢ Scisle w
stoikach przekladajac cebulg i marchwia. Do kazdeo stoika wsypac 1,5 tyzki przyprawy. Wode
zagotowa¢ Z OCTEM CUKREM | SOLA GORACA ZALEWE WLAC DO StOIKOW | PASTERYZOWAC ok 8
min.



