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SKELADNIKI
budyn waniliowy 3 szt.
sok Pysio czerwony 1 litr
galaretka czerwona 2 szt.
delicje 1 op.
Biszkopt 1 szkl.
cukier 1 szkl.
Biszkopt 6 szt.
jajko 6 szt.
maka pszenna 1 szkl.
Biszkopt 1/2 szkl.
maka ziemniaczana 1/2 szkl.
Biszkopt 1 tyzeczka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt : taczymy wszystkie sktadniki, miksujemy ok 5 minut, przektadamy do formy. Pieczemy w 180 st. ok. 40 min. Biszkopt
wychodzi pulchny i bardzo gruby, dlatego do jednego ciasta nalezy biszkopt przekroi¢ wzdtuz. Tak wiec wyjda dwa spody - dwa

ciasta. Sktadniki na mase sa tylko na jedno ciasto.

3 budynie waniliowe rozpuszczamy w 1 szklance soku Pysio, reszte soku zagotowujemy ( budynie przygotowujemy tak samo jak w
mleku, tylko, ze teraz w soku ) i zagotowujemy jak budyn!

Miedzyczasie ostudzony biszkopt nasgczamy. Przektadamy na biszkopt jeszcze gorgca mase, i gdy troszke przestygnie uktadamy
delicje. Gdy wszystko przestygnie zalewamy tezejaca galaretka.

Najlepiej smakuje schtodzone - prosto z lodéwki!






