Doradca
smaku

Satatka z pikantnym kurczakiem, zurawing i serem

DORADCA SMAKU

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

Dla 4 oséb

piers z kurczaka 200 ¢

Satata Eisberg Mediteran Mix 1 opakowanie

Zurawina suszona 1 szklanka

szczypiorek 1 peczek

Sos satatkowy francuski vinaigrette Prymat 1 opakowanie

pomidorki koktajlowe 10 pokrojonych na potéwki

cebula czerwona 1 pokrojona w piérka

twardy zétty ser (starty) 1/2 szkalnki

Marynata

olej rzepakowy 4 tyzki

Musztarda delikatesowa Prymat 1 tyzka

miéd 1 tyzka

Przyprawa do kurczaka pikantna Prymat 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania
KROK 1 Wszystkie sktadniki marynaty tgczymy, dodajemy kurczaka i mieszamy.

KROK 2 Do duzej miski wktadamy mix satat, pomidory, zurawine, szczypior, wlewamy sos
satatkowy i delikatnie mieszamy.



KROK 3 Na goracej patelni smazymy kurczaka, dodajac czerwong cebule.

KROK 4 Satatke wyktadamy na pétmisek, posypujemy kurczakiem z cebulg i tartym serem.



