Doradca
smaku

Biszkopt z masa kubusiowa i smietanowa

SMAKOLYKIJOANNY

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
Biszkopt 1 sztu
Kubus zielony 1 litr
budyn $mietankowy 2 szt
$mietana 18 proc 800 gram
woda 20 mili

Zelatyna wieprzowa Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt
6 jajek

3/4 szklanki maki

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 szklanka cukru

2-3 tyzki kakao

Biatka ubijamy na sztywno, dodajemy cukier i z6ttka. Nastepnie make wymieszang z proszkiem do pieczenia, a na
koncu kakao i lekko mieszamy. Pieczemy w temperaturze 160-180 stopni przez okoto 35 minut.
Masa Kubusia:

*2 budynie Smietankowe lub waniliowe

*1 litr soku Kubu$

Na soku gotujemy budyn, zamiast na mleku. Stodzimy zgodnie z przepisem na opakowaniu budyniu.
Masa $mietanowa

2X400 gram $mietany ubijamy mikserem dodajemy 5 tyzeczek zelatny rozrobionej w 20 gramach wody
na wierzch moz pola¢ czekoladg






