Doradca

smaku
Tatar ze Sledzia
MAGDUSS83
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

matiasy 1/2 kg
ogorek kiszony 15 dag
grzybki marynowane 15 dag
cebula 2 szt
olej 2 tyzki
Pieprz czarny mielony Prymat do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Matiasy zalewamy czystg wodg aby pozby¢ sie soli, ja zazwyczaj kupuje takie w
wiaderku ktére nie sa mocno stone, dlatego raz wystarczy nie trzeba wymienia¢ wody.
Kiedy beda juz odpowiednie wyciggamy je i osuszamy.

KROK 2 Cebule obieramy z tupin, kiszone ogdrki obieramy ze skérki. razem z grzybami i
rybami kroimy w réwnej wielkosci kosteczke.

KROK 3 Pokrojone sktadniki przektadamy do miski i mieszamy razem z olejem i pieprzem do
smaku. Porcjujemy na talerzykach.



