Doradca
smaku

Pyszne kréwki mojej mamy Zosi

a SHARLEEN

2q CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI

mleko w proszku 500 gram
margaryna 1/2 kostki
kakao 2 tyzki
cukier 2 szklanki
cukier waniiowy 1 tyzeczka
esencja waniliowa 4 kropelki
woda 1/2 szklanki
masto 1/2 kostki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wrzuci¢ margaryne, masto, cukier, cukier i esencje waniliowg oraz wode. Wszystko
razem zagotowad, a gdy skfadniki zaczng sie gotowac dodad kakao, ciggle mieszajac. Gdy cukier
catkowicie sie rozpusci zdjg¢ z ognia i wsypac mleko energicznie mieszajac do czasu az masa
stanie sie gtadka.

Przygotowac 2 foremki teflonowe tzw kekséwki i wytozy¢ mase do foremek. Odstawi¢ do
wystygniecia. Gdy catkowicie wystygng, wstawi¢ do lodéwki na godzine by kréwka stezata. Kroic¢
na mate prostokaty. Najlepiej smakuje nastepnego dnia. Jesli ktos lubi gorzka czekolade mozna
dodac wiecej kakao, rodzynki i orzechy do gorgcej masy i bedzie jak gorzka czekolada bakaliowa.
SMACZNEGO.



