Doradca
smaku

Pieczen rzymska - pikantnie

WEDITH1

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
mieso mielone wotowe 500¢g
podgrzybki 300 ¢
jajko 1

Sol, pieprz, majeranek

czosnek 1 zabek
masto
kabanos kilka szt. (pepperoni)

Papryka ostra mielona Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Podgrzybki myjemy, kroimy na mniejsze kawatki, smazymy na masle, gotowe miksujemy w
blenderze, dodajemy do miesa mielonego, przyprawiamy solg pieprzem, majerankiem, papryka
ostrg w proszku, dodajemy wycisniety czosnek, namoczong butke, dokfadnie ugniatamy. Gotowg
mase uktadamy do naczynia, najpierw potowe, nastepnie uktadamy kabanosy i drugg potowe
masy. Pieczemy w piekarniku w temp 180°C 25-30 minut. Podawac¢ z ziemniaczkami i sosem
grzybowym.



