Doradca

smaku
Zupa grzybowa
KATARZYNKA455
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
grzyby suszone 12-15 kapeluszy
marchew 2 szt $rednie
por 1/2 szt
natka pietruszki ok 1 peczek

Lis¢ laurowy suszony Prymat
ziele angielskie

$mietana

Pieprz czarny mielony Prymat
sol

masto

maka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Marchew i por oczyszczamy, myjemy, wktadamy do garnka i zalewamy ok 2 1/2 litra wody.
Dodajemy przyprawy i ok 1/2 peczka natki pietruszki.

Grzyby sparzamy, myjemy obtaczamy w mace i leciutko podsmazamy a wtasciwie podduszamy na
masle ok 2 tyzki. Dodajemy grzyby do zupy. Solimy i gotujemy do miekkosci. Doprawiamy do
smaku.

Na koniec dodajemy 1-2 tyzki smietany.
Podajemy z makaronem.



