Doradca

smaku
Pierniki mojej babci.
ELI 555
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+
SKEADNIKI
maka pszenna 1 kg
miodu wielokwiatowego 400 g
cukier 1 szklanka
jajko 2 sztuki
margaryna 509
mleko 1 szklanka
amoniak 2 tyzeczki
Soda oczyszczona Prymat 1 ptaska tyzeczka
Przyprawa do piernika ciast i deserow Prymat 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przyprawa:gozdziki,cynamon,gatka muszkatotowa,ziele angielskie,pieprz,kardamon,kawa,kakao.
Cukier,midd i margaryne roztopic i lekko ostudzi¢.Make przesia¢ przez sito dodac
amoniak,sode,przyprawe do piernikéw i wymiesza¢.Do mleka dodac jajka i wymiesza¢.Do maki
doda¢ mleko z jajkami,roztopiony midd z cukrem i margaryna i dobrze wyrobi¢.Ciasto wytozyc do
nie obitej miski,przykry¢ czysta Sciereczka,obwigzac¢ sznurkiem i odstawi¢ w chtodne miejsce na
przynajmniej 3 tygodnie zeby lezakowato.Po tym okresie wyrobi¢ ciasto,bra¢ po
kawatku,rozwatkowac i wykrawac¢ foremkami pierniczki.Piec w temp.170 stopni przez okoto 15
min.(sprawdza¢ jak sg upieczone-zalezy od piekarnika)

Smacznego!



