
Wiśniowa galaretka w pomarańczach

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

pomarańcze 1 kilogram

galaretka wiśniowa 1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Pomarańcze umyć i polać wrzątkiem, przekrajać na połówki, z pomarańczy wycisnąć sok. Będą
nam potrzebne skórki pomarańczowe. Wydrążyć miąższ który został w środku, rozpuścić galaretkę
i wlewać do połówek pomarańczy, nim stężeją najlepiej ustawić na formie do mufinek (mój patent),
nie będą się przewracały, podawać można z bitą śmietaną, ciekawie wyglądają.


