Satatkowe co nieco Eli

SKEADNIKI

makaro chinski nitki
pieczarki

cebula biata

cebulka dymka-szczypior
kietbasa zwyczajna

S0S sojowy

sol

olej do smazenia
majonwz-wedtug uznania

papryka czerwona

Doradca
smaku

ELI_555

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 paczka
1/2 kg

1 sztuka

1 peczek
25 dkg

2 tyzki

do smaku

4 tyzki

1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Makaron przygotowa¢ wedtug przepisu na opakowaniu.Odla¢ i pocigé¢ na mniejsze kawatki(mozna
lepiej wymieszacd).Pieczarki pokroi¢ na plastry i usmazy¢ na oleju razem z posiekang cebulg i
sosem sojowym.Kietbase pokroi¢ w pét plasterki,przesmazy¢ na suchej patelni i wytozy¢ na

durszlak do obciekniecia wytopionego ttuszczu.Szczypior dymki pokroi¢ na 2 cm kawatki,papryke w

paseczki.Wszystkie sktadniki wtozy¢ do miski,doda¢ majonez,sél,pieprz do smaku i
wymieszad.Zostawi¢ na 2 godziny do przegryzienia sie sktadnikéw.Smacznego!



