
pikantne kiełbasiane kotlety

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kiełbasa śląska 30 dkg

mięso mielone 30 dkg

jajko 1 szt.

bułka tarta pikantna 1 łyżka

olej 2 łyzki

Pieprz biały mielony Prymat 1 łyzka

majonez tradycyjny 1 łyzka

przyprawa w płynie 1 łyzka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kiełbasę bardzo drobno pokroić w kosteczkę, dodać mięso mielone. i resztę składników. Dobrze
wymieszać i formować małe kotleciki. Piec na ruszcie po 5 minut z każdej strony.


